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Filet de Poulet A/P Cuit Fumé 200/220gr

Reéf: 12383

Fournisseur ;: JEAN ROUTHIAU

Origine / Fabrication Origine UE
Conditionnement Carton de 2 sachets de 8 piéces Carton de 3.400 kg
Liste des ingrédients 92% filet de poulet avec peau (origine : UE), eau, conservateur : lactate de

potassium, sel, sirop de glucose, conservateur : nitrite de sodium, antioxydant :
ascorbate de sodium, ardme naturel, ardbme de fumée, arébmes naturels de poivre.

Allergénes Absence d'allergénes / Présences éventuelles : gluten, lait, ceufs

Conditions de conservations

Produit surgelé, a conserver a -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

Temps de décongélation

10h entre 0°C et 4°C

Recommandations de mise en oeuvre

Four a convection : 1 heure.Bain-marie : 50 minutes.

Durée de vie estimée aprés décongélation

24h entre 0°C et 4°C

Valeurs nutritionnelles pour 100g

Energie (kj) : 622

Energie (kcal) : 148

Matiéres grasses (g) : 5

Dont en acides gras saturés (g) : 1.90

Glucides (g) : 1.70

Dont en sucres (g) : 0.50

Fibres alimentaires (g) : 0.00

Protéines (g) : 24

Sel (g) : 1.90
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