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Acras de Morue 15¢gr

Réf: 12393

Fournisseur : SAVEURS CREOLES

Conditionnement

Carton de 6 barquettes de +/-13 pieces

Carton de 1.200 kg

Liste des ingrédients Farine de blé, oignon,

14,7% morue "Gadus Morhua", 9,8% chair de cabillaud

"Gadus Morhua", ufs, cives, poudre a lever : E450i & E500ii gluten, pulpe d4ail,
persil, purée de piment (piment antillais, huile de tournesol, sel).

Informations complémentaires Transformé en France

Péché en Atlantique-Nord-Est, FAO - 27

Allergénes

Céréales contenant du gluten, ceufs et produits & base d'ceufs, poissons /
Présences éventuelles :
moutarde, sésame, soja, sulfites

céleri, crustacés, fruits a coques, lait, mollusques,

Conditions de conservations

Produit surgelé, a conserver a -18°C. Ne

recongeler un produit décongelé

jamais

Recommandations de mise en oeuvre

Four traditionnel : 15 minutes.

Durée de vie estimée aprés décongélation

24h entre 0°C et 4°C

Information(s) complémentaire(s)

Transformé en FrancePéché en Atlantique-Nord-Est, FAO
- 27

Valeurs nutritionnelles pour 100g

Energie (kj) : 903

Energie (kcal) : 214

Matiéres grasses (g) : 5.70

Dont en acides gras saturés (g) : 0.30

Glucides (g) : 30

Dont en sucres (g) : 2.10

Fibres alimentaires (g) : 0.00

Protéines (g) : 9.80

Sel (g) : 2.03
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